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CONSEIL APERITIF

ALCOOL-FREE

Fruits des bois Ice Tea € 6,00
Dark & Stormy 0,0% € 11,00
Aperol Spritz Mocktail €9,50
Passion Fruit Martini Mocktail €9,50
Cuba Libre 0,0% € 11,00
Lazy Red Cheeks 0,0% € 11,00

Plus de choix dans la carte des boissons.

SUGGESTIONS

Voir notre carte des suggestions changeante !

Aperol Spritz €12,00
Picori avec vin blanc (variation sur Picon) € 10,50
Espresso Martini € 12,00
Limoncello Spritz € 12,00
Cava awvec fleur de sureau et romarin €9,50
Lazy Red Cheeks € 12,00
Pornstar Martini €13,00

Plus de choix dans la carte des boissons.

MENU CEZAR

Carpaccio de boeuf de Black Angus

ou

Soupe de crevettes aux crevettes et croiitons

ou

Croquettes des crevettes (2 pc) Faites maison avec crevettes fraiches (+ € 4,00)

Bar avec tomates en grappe dans le four et purée de pommes de terre

ou

Carbonades ala Flamande en Straffe Hendrik Quadruppel avec salades et frites

ou

Picanha Aberdeen avec sauce au poivre, salade et frites (+ € 5,00)

Mousse au chocolat oz Créme Brulée

Menu a € 52,50

Aucun changement nest autorisé dans le choix des plats de ce menu

sinon le prix a la carte sera mis en compte.

CONSEIL VIN Verre: 8,00 € * Carafe: 26,00 € * Bouteille: 36,00 €

BLANC

Bodegas Venta la Vega, Castilla-La Mancha, Espagne
Un vin trés expressif et frais. Tres pur, avec un équilibre
parfait entre l'amertume et les aromes de fruits miirs,
Juteux et aux notes herbacées.

Weingut Tom Benz, Pinot Gris, Mose, Allemagne
Couleur jaune paille. Aromes de poire et de coing. Bouche
ronde et douce, avec une note iodée.

ROUGE

Domaine Riére Cadéne, ‘I’Oeuf Bleu’, Roussillon, France
Vin i la robe rouge grenat, aux aromes nets de fruits
rouges et aux notes épicées de garrigue. Un vin souple
aux tanins doux, au goiit juteux.

Bodegasy Vinedos Maires, Castilla Y Leon, Espagne
Vin d’un rouge cerise profond, au nez expressif- Bouche
concentreée, tres fruite’e, avec des tanins murs et soup/es.
Bréve maturation en fiit.

Tous nos plats peuvent contenir des traces d allergenes. Demandez notre carte des allergénes a notre personnel.
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LES ENTREES

Soupe de crevettes €18,95

Escargots avec beurre aux herbes vertes €18,50

Os amoelle (1 pc/ 2 pc) €13,95/ €19,95

aufaur avec un toast épéli&

Croquettes de crevettes (1 pc/ 2 pc) € 13,95/ € 22,95
Faites maison avec crevettes fraiches

Carpaccio de boeu de Black Angus €18,95

Risotto Carnaroli €17,95

Awvec des champignons de bois

PLAT DU JOUR

Chaque jours a midi
Change chaque semaine.
Pas le dimanche.

Plat de résistance € 19,00

Awec Soupe + € 3,50

Awvec dessert + € 7,95

OISR
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Disponible uniquement le midi, voir le menu du dejeuner.

Pas le dimanche.

Entrée + plat principal + dessert : 37,50 €
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Affogato

Glace vanille nappée d'espresso, mousse de tiramisu

Fruits rouges avec une boule de glace a la vanille
ou sorbet au citron

Dame Blanche ou Dame Noire

Glace i la vanille ou glace au chocolat avec sauce
au chocolat chaud et créme fouettée

Mini Dame Blanche ou Mini Dame Noire
Créme Brulée

Mousse au chocolat

Sorbet Citron

Sorbet Kolonel sorbet citron avec vodka glacée

oy

A parz‘ager a deux ou comme entrée

Assiette Cézar €24,95
Jambon d’Espagne, rillettes de porc, fromage de chévre crémeux

Rillette de Duke of Berkshire sur foast € 10,50
Fromage de chévre crémeux € 10,50
Aux oignom verts sur roast

Paleta Iberico ‘Cebo’ €24,95
Goujonettes de poison avec sauce tartare € 18,50

Assiette de houmous et de pesto de roquette € 14,50

avec toast

Pain et beurre supplémentaires

€ 3,50

€11,95

€11,95

€12,95

Demandez notre for-
mules de groupe!

de 8 a 8o personnes

€9,95
€10,95
€10,95
€10,95

€ 15,95

Consultez la carte des boissons pour découvrir nos cafés de spécialité

et nos digestifs.

Tous nos plats peuvent contenir des traces d allergenes. Demandez notre carte des allergénes a notre personnel.
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RAGOUTS

Vol-au-Vent avec salade et frites €27,95
Vol-au-Vent au ris de veau € 33,95
avec salade et frites

Carbonades a la Flamande €27,95

en Straffe Hendrik Quadruppel avec salades et frites

Boulettes de viande hachée
a la sauce fomate et pure’e

€23,95

VEGGIE

Risotto Carnaroli
avec des champignons de bois

€24,95

Ragout de légumes espagnols, pistou €25,95

avec capres, olives et pois chiches croustillants.
STEAKS

Bavette Irlandaise €28,95
avec salade et frites (seulement bleu ou saignant)*

Wexford Prime Cote a'Os € 42,95
pour 1 personne (+ 500 g) avec salade et frites*
Picanha Aberdeen € 33,50
avec salade et frites*

Entrecote Grainfed Angus € 34,50

avec salade et frites*

Lentrecite de la fine longe du bétail Black Angus a un
marbrage fin, est particulierement tendre, aromatique
et tres savoureuse grace au gras S

mélé dans la viande. -

Un morceau de la sixiéme céte ot la cote et
le filet sont encore attachés. Un avantage, car cuire la

viande avec un morceau d'os et de gras ajoute beaucoup

de saveur. Pour les amateurs de grands morceaux de
viande avec beaucoup de goit.

POISSON

Filet de saumon grillé (rosé ou bien cuit) € 28,95
avec sauce béarnaise, salade et frites
Filet de thon rouge grillé € 32,95

avec sauce béarnaise, salade et frites

(seulement bleu ou saignant)

Bar €28,95
avec tomates en grappe dans le four et purée de pommes de terre
Croquettes de crevettes (2 pc/ 3 pc) € 24,95/ €29,95
faites maison avec crevettes fraiches, salade et frites

Riz de veau € 45,50
légumes chaudes, puree de pommes de terres, sauce porto

”Shortrib” irlandaises cuites lentement et glacées
avec salade et pommes de terre sautges €28,95

Steak tartare €28,95
coupé au couteau et préparé dans le restaurant

*Sauce au choix: béarnaise, poivre, champignons, roquefort

Si vous preférez les frites, les croquettes, la purée, les petites
pommes de terre poélées ou petite salade a la place de pomme de
terre, faites-le-nous savoir lors de votre commande

Légumes chaudes € 6,00, sauce supplémentaire € 6,00

La Picanha est 'un des meilleurs morceaux du bétail,
situé juste avant la queue. La couche de graisse apporte
une saveur subtile et particulierement

tendre, et peut étre facilement retirée

s vous naimez pas le gras.

Un morceau de viande moins connu,

mais tres apprecié en France. La bavette a une saveur
de viande distincte et une texture délicate, legerement

Pplus grossiére. Pour les véritables amateurs de viande.

Nous laissons reposer notre viande pour obtenir la meilleure cuisson. Cela prend du temps.

Tous nos plats peuvent contenir des traces d allergenes. Demandez notre carte des allergénes a notre personnel.



